Steak au roquefort

Steak au poivre

Piéce du chef Environ 300¢
Supplément sauce 3.00 eur

Paellas &
fideua de 17,00€ a 20

Fideua aux fruits de mer
Vermicelle, moules, crevettes,
calamars, poivrons, artichauts, petits

Paélla Valenciana
riz, poulet, haricots verts, féves
blanches

Paélla Mixte

riz, poulet, moules, crevettes,
chorizo, poivrons, petits pois,
haricots verts, ail et épices

jambon, fromage de chévre

Crujirodeo fromage
viande de boeuf, porc

. W assaisonné

Thoncrec fromage
thon, olives, poivron
rouge

its, créme sucrée

jeuner. Celui-ci es
ction




IGP Cotes de Gascogne Colombelle «Loriginal»3,50€
AOP Jurangon sec «Influences»
AOP Cave de Gan «64»

Vin blanc doux
AQOP Juran¢on doux «nfluences»
AQP Jurangon Cave de Gan «64»

Champagne Brut

Champagne Pietrement-Renard

Aperitifs & Digestifs :
Ricard (2cl) Eristof

Citron pressé, Schweppes, grenadine, Vodka

Martini (rouge ou blanc), Suze (4,5cl) Les Fleurs

FIOC’ Muscat, Lillet (4’5Cl) Gin, fraise des bois, Cointreau, citron pressé, orang

Porto (5¢l) Brasilian Night
Vodka, Gin, Téquila (4cl) Batida de coco, curagao, vodka, Cointreau

Rhum, Get 27, Malibu (4cl)
Bailey’s (4cl)






